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Getrönkter Orongenkuchen

Zutoien f ür eine Springform nit 26 cn Durchmesser; f ür den

80 g Mehl, lz: TL Bockpulver, Scho e und So{r von 1 Oronge;

4:

..*4-,'t-

Teig: 4 Eie'. 2aa g Zucxer,250 g Butter, 100 g Weizengrieß, 80 g gemonlene Mondeln
f ür clen Srruo, i00 g Zucker, Scho e und Sofi von 2 Or-oncten

DIE UilFÄHIGK:II ZU BACKEI|

Ich harbe die kleine, aber eingeschworene Gemeinscl'raft, die ,iie I se r

dieser Seite bilden, bereits an meiner Unlähiekeir zu backen reilhaben

lassen. Aber ich habe nichr aulsegeben und es immer u-ieder probieri.
r.rr-rd inzu'ischen kann nran sagen, dass ich ganz ordenrliche Kuchen
backe. Keine Torren und tr4acarons, aber Rührkuchen u'ie diesen hier.

l)azu zrvei Gedanken. Ersrens: \X,er kein Talent hat, kanr-r das mit
Fleiß kompensieren. Zrr,,eirens: Kuchen backen ist das Entspannresre,

\\'a.s man überhaupt tun kann. Alles schrecklich, aber Br-rtter, Eier.
l\'tehl und Ztcker vereinen sich in.rmer noch zu einem himmlischen
Ganzen, als wäre nix gervesen.

Dieses Rezept srammr aus meinem an dieser Stelle schon envähnten
Lieblingsrestauranr in Berlin, den'r Schädels in der C)derberger Srraße.

Ich habe die Köchin nach dem Rezept eefiaer, sie har es ar-rsrvendis

,ruf einen Ze ttel sekritzelt. lhr Kuchen r,r.irr auch, gebe ich zr,r, ein ganz

kl. iner 5is'che n brsser ,rlr meincr.

Eier und Zucker gur verri.ihren. Butrer bei schri,echer Hirze iangsanr

zerlassen und dazugießen. §fleizengrieß (rnan kann ar,rch Nlaisgrieß

nehmen), gemahlene Mandeln, Mehi, Backpulver dazugeben und alles

verri.ihren. Oransenschale fein reiben, dann der.r Salr aus der Frucht
pressen, beides zum Teig geben.

Backpapier auf den Bo&n einer Springform klemn.re n, das Papier ,rnJ"''
die Ränder der Form mit Butter femen. Teig in die Form geben, bei

180 Grad Ober- und Unterhitze 30 Minuten lane backen. Ur.r.r den

Sirup zu kochen, Ztcker mit Safr und fein abseriebener Schale von 2
Orangen auf-Icochen, bis der Zucker sich aufgelöst har. LIber den noch
heißen Kuchen giel3en und einziehen lassen. a
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